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Salate 
  

kleiner Salat vom Buffet				      4,30 €
großer Salat vom Buffet				      9,50 € 
weitere Salat-Optionen:  
   - mit zwei gebratenem Käsesteaks in Stücken           + 5,00 € 
   - mit gebratenen Garnelen6	                       	                                     + 5,00 € 

Flammkuchen 
 

... der Teig
	 klassischer Weizenteig				                      8,40 €
	 Dinkelteig						                        8,80 € 
	 Brizza (Pizza mit Laugenteig)             		              	            	  10,90 € 
 
... der Belag 
	 Speck & Zwiebel 	 [deftig mit Speck2,3,6 und Zwiebeln belegt] 
	 Vegetarisch 		  [mit Tomaten, frischen Champignons & Käse] 
	 Italiano 		  [mit Schinken2,3,6, Käse, frischen Champignons & Oregano] 
	 Nussknacker 		 [mit Walnüssen, Camembert & Preiselbeeren] 
	 mediterran 		  [mit Grillgemüse - Paprika, Zucchini, Champignons & Käse] 

Fleischiges
 

marinierte Sülze mit Musik					                  		 12,50 € 
[dazu Bratkartoffeln und ein Salat vom Buffet]

Rehragout vom Reh aus dem Ochsenfurter Jagdgebiet	              		 23,90 € 
[mit Semmelknödeln und einem Salat vom Buffet] 
 

Ochsenbäckchen				            		      		  21,90 € 
[zart geschmorte Rinderbacken in Rotweinsoße, dazu Kartoffelklöße
& selbstgemachtes Blaukraut aus der Region] 
 

ofenfrisches Schäufele 					                   		 19,50 € 
[mit Kartoffelklößen & selbstgemachtem Blaukraut aus der Region]

Rinder-Leiterle (Beef-Ribs)					                  		  21,90 € 
[mit Bratkartoffeln und einem Salat vom Buffet]

Vegetarisches 

Pfifferlingspfanne						                  		  17,20 € 
[frisch gebratene Pfifferlinge in Rahmsoße mit Semmelknödeln,  
dazu ein Salat vom Buffet]

herbstliche Nudeln						                   		 15,90 € 
[mit Petersilienwurzel-Pesto + gebratener Mangold an Linguine, 
verfeinert mit Trauben vom hauseigenen Weinstock] 

Winzernudeln						                   			   12,20 € 
[Nudeln mit Tomaten und frischen Champignons in Wein-Rahm-Soße] 
- optional auch mit Schinken2,3,6 als fleischige Variante möglich! 

Über die in unseren Produkten enthaltenen allergenen Zutaten geben wir Ihnen gerne Auskunft. Sprechen Sie uns an!

1  m
it 

Fa
rb

st
off

 / 
2  m

it 
Ko

ns
er

vi
er

un
gs

st
off

 / 
3  m

it 
A

nt
io

xi
da

tio
ns

m
itt

el
 / 

4  m
it 

G
es

ch
m

ac
ks

ve
rs

tä
rk

er
 / 

5  g
es

ch
w

ef
el

t /
 6  m

it 
Ph

os
pa

t /
 7  k

off
ei

nh
al

tig
 / 

8  m
it 

Sü
ßu

ng
sm

itt
el

(n
) /

 9  e
nt

hä
lt 

ei
ne

 P
he

ny
la

la
ni

nq
ue

lle

frischer Federweisser aus Kleinochsenfurt  0,25 l   3,50 €
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